TURKIYE CUMHURIYETI
GIRESUN UNIVERSITESI
ESPIYE MESLEK YUKSEKOKULU
GIDA iSLEME BOLUMU
GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIZi PROGRAMI
DERS ICERIKLERI

LYARIYIL TUA

Atatiirk Ilkeleri Ve Inkilap Tarihi -1 202
Derse giris (Tarih,inkilap gibi kavramlarin tanimi,dersin 6nemi ve Ozelligi, Tiirk tarihinin
kronolojik ve cografi olarak sinirlari, Cumhuriyet Tarihinin Tiirk tarihi igindeki yeri).
XIX.Yiizyilin tarih agisindan 6zelligi ve I.Diinya Savasi'na yol agan sebepler. [.Diinya Savasi
oncesi bloklarin olusumu. I.Dilinya Savasi'nda Osmanli devletinin savastigi cepheler ve alinan
sonuclar. I. Diinya Savasi'nin sona ermesi ve Mondros Miitarekesi. Mustafa Kemal Pasa'nin
Samsun'a ¢ikist ve milli miicadelenin baslamasi Amasya Tamimi, Amasya Goriismeleri ve
Protokolii, Son Osmanli Mebuslar Meclisi'nin agilmasi, Misak-1 Milli'nin ilani, Istanbul'un
resmen isgal edilip meclisin kapatilmasi. Erzurum ve Sivas Kongreleri. Tiirkiye Biiyiik Millet
Meclisinin agilmasi ve diizenli ordunun kurulmasu. I. ve II. Indnii Savaslar1 Sakarya Meydan
muharebesi, Biiylik Taarruz ve Mudanya Miitarekesi

Tiirk Dili -1 202
Dersin tanitimi, faaliyet ve isleyisi hakkinda bilgi. Dilin tanimi, o6zellikleri ve toplum
hayatindaki yeri, Kiiltiir ve dil-kiiltiir iliskisi. Kiiltiir tipleri Medeniyet ve kiiltiir-medeniyet
ayrimi, Ana Dili, Baglam, Dil ve S6z, Sembol-imaj Tiirk dilinin tarihi gelisimi ve tarihi
donemleri. Tiirk dilinin diinya dilleri arasindaki yeri. Tiirk dilinin bugilinkii durumu ve yayilma
alanlar1. Lehge, sive ve agiz. Dil Bilgisi ve Boliimleri (Ses Bilgisi, Sekil Bilgisi), Yazim
kurallar1 ve uygulamasi. Noktalama isaretleri ve kullanimiyla ilgili Uygulamalar1 So6zli ve
yazili anlatim tiirlerine giris. Sozli anlatimda dikkat edilecek hususlar ve sozlii anlatim
uygulamalar1 Yazili anlatimda kullanilabilecek planlar ve bunlara doniik uygulamalari

Ingilizce -1 202
Talking/reading about daily activities or habits /Simple Present Tense(positive &negative
sentences), Asking questions about daily activities, hobbies, likes,dislikes /Simple Present
Tense (questions; frequency adverbs...etc), Comparing people and objects /Adjectives
(Comparative forms), Comparing people and objects /Adjectives (Superlative forms), Talking
/reading about past events /Simple Past Tense (positive&negative sentences), Asking about past
actions or events /Simple Past Tense (questions), Revision of the Simple Present Tense,
Talking/reading about future plans /intentions (“going to” ....), Affirmative, negative and
interrogative forms of “Will”, Revision of the future tense; “will” and “ going to “, Past
Continuous Tense, Reading passages, General review

Kimya-I 203
Madde, elementler, bilesikler, karisimlar. Olgme ve mol kavrami, Kimyasal formiillerin
bulunmasi, Cozeltiler, Atomun yapisi ve atom teorileri, Kimyasal reaksiyonlar; Reaksiyon
stokiyometrisinden yararlanma, Reaksiyon stokiyometrisi-kimyasal hesaplamalar, Gazlar ve



gazlarin Ozellikleri, Gaz stokyometrisinden yararlanma Gaz kanunlari, Stvi maddeler, sivi
yapisi, Kat1 maddeler, Kat1 yapilar. Kimyasal Kinetik, Kimyasal Denge, Asitler ve Bazlar,
Tampon Cozeltiler, Sulu Cozeltilerde Iyonik Denge, Coziiniirliik Carpimi, Elementlerin
Kimyasi, Cekirdek Kimyasi

Laboratuvar Teknikleri-I 114
Kisisel Giivenlik Onlemleri, Laboratuvar Genel Giivenlik Onlemleri, Kimyasal Maddelerle
Giivenli Calisma, Analiz Oncesi Hazirliklar, Analiz Sonrasi Islemler, Siizme, Coktiirme,
Santrifiijleme, Damitma, Ekstraksiyon.

Mikrobiyoloji 114
Mikrobiyolojinin Genel Tanimi, Bakteriler, Mayalar, Kiifler, Aseptik Calisma Teknigi,
Mikroskopta Inceleme.

Mesleki Matematik-I 203
Kiimeler, Sayilar, Ondalik Kesirler, Karmasik sayilarin karmasik diizlem ile ilgili temel
islemleri, Karmasik sayilarin kutupsal koordinatlari ile ilgili temel islemleri, Cebirsel Islemler,
Polinom ve 6zdeslikler, Oran ve Orant1, Denklemler, Esitsizlikler.

Hijyen ve Sanitasyon 204
Kisisel Hijyen, Kisisel Temizlik Kurallari, Isletmelerde Tuvaletler ve El Yikama Alanlari,
Periyodik Saglik Kontrolleri, Isletme Giris ve Cikislari, Temizlik Malzemeleri, Gida
Isletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon.

Temel Bilgisayar-I 112
Bilgisayarin tarihgesi, genel yapisi, CPU, bellek, ram, rom, bilgisayarin yan {iiniteleri, temel
kavramlar, Isletim Sistemleri (Windows, DOS ).

Gida Biyoteknolojisi (Se¢meli) 202
Biyoteknolojinin konusu ve 6nemi, biyoteknolojinin ilgili oldugu alanlar, gida biyoteknolojisi
acisindan dnemli bakteriler ve 6zellikleri, gida biyoteknolojisi agisindan 6nemli maya tiirleri ve
ozellikleri, gida biyoteknolojisi agisindan 6nemli kiifler ve 6zellikleri, Diinya’da ve Tiirkiye’de
biyoteknolojinin gelisimi, bugiinkii durumu ve gelisme potansiyeli, hayvansal gida iiretiminde
biyoteknoloji, bitkisel gida iiretiminde biyoteknoloji, gidalar ve genetigi degistirilmis
organizmalar, enzim teknolojisi, gida analizleri ve biyoteknoloji.

Ik Yardim (Secmeli) 202
[k yardimin temel uygulamalari, Birinci ve ikinci degerlendirme, Yetiskinlerde temel yasam
destegi, Cocuklarda ve bebeklerde temel yasam destegi, Solunum yolu tikanmikliginda ilk
yardim, Dis ve i¢ kanamalar, Yara ve yara ¢esitleri, kirik ve ¢ikiklarda ilk yardim, Acil bakim
gerektiren hastaliklarda ilk yardim, Zehirlenmeler, sicak ¢arpmasi, yanik ve donmalar, Acil
tasima teknikleri, Kisa mesafede hizli tagima teknikleri, Sedye olusturarak hasta veya yaralilari
tasima.

Isaret Dili (Secmeli) 202
Tiirkce isaret dili (TID)in tanimi, El ve parmak sekilleri, Ellerin viicuda gére konumu,
Mimiklerin fonksiyonu, Tek ve g¢ift el kullanim, Isaretlerin Tiirkgeyle iliskisi, Isareti
anlamlandirma Ozgiin anlatim bicimi, El-beden uyumu yiiz ifadesi-mesaj uyumu, isaret diliyle
sozlii dili beraber kullanma Dudak hareketlerini abartmama, Selamlasma hal hatir sorma TID



kullanarak isitme engelli bireyle iletisim kurma, TID kullanarak isitme engelli bireyle iletisim
kurma, Duygu ve diisiinceleri aktarma, Kars1 tarafi anlama

Beden Egitimi -1 (Se¢meli) 202
Beden Egitimi ve Sporda Temel Kavramlar, Diinyada Beden Egitimi ve Sporun Gelisimi,
Tiirkiye’de Beden Egitimi ve Sporun Gelisimi, Beden Egitimi Dersinin Amaglari, Hareketsiz
yasamin sakincalari.Yagsam boyu sporun tarihgesi. Her yasta spor ve egzersizin temel hedefleri
Yasam boyu sporun bilimsel temelleri, Diizenli yasam boyu spor uygulamalarinin insan
saghgina etkileri, Neden Aerobik Egzersiz, Kalp damar hastalig1 ve egzersiz, Sismanlik ve
egzersiz, Zayiflik ve egzersiz, Spor Ahlaki, Spor ve medya, Sporun bir kentin gelismesinde yeri
onemi

Resim -1 (Secmeli) 20 2
Karakalem c¢aligsmalari, perspektif ¢cizimleri, kursunkalem figiir deseni ve imgesel kompozisyon
calismalarindan sonra, kuru boya teknigi ile renk ¢emberi ve kuru boya ile natiirmord
caligmalari ve ardindan takip eden giinlerde suluboya ile suluboyanin kivami, kullanig bigimleri
ve uygulamali kompozisyon ¢alismalar1 6gretilir.

Toplumsal Cinsiyet Esitligi (Secmeli) 202
Toplumsal Cinsiyet Nedir? Toplumsal Cinsiyet Esitsizliklerine Farkli Yaklasimlar: Liberal
Yaklagim, Marksist Yaklasim ve Post Modernist Yaklasim, Feminist Yaklasimlar: Esitlik¢i
Feminizm, Sosyalist Feminizm, Radikal Feminizm, Diinyada Ve Tiirkiye’de Toplumsal
Cinsiyet Esitsizliklerinin Goriiniimii: Uretimde Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi, Egitimde
Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi, Ailede Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi, Siyasette Toplumsal
Cinsiyet Esitsizligi, Diinyada Ve Tiirkiye’de Toplumsal Cinsiyet Esitligi Politikalari: Calisma
Yasamindaki Esitlik Politikalari, Egitimde Ve Ailede Esitlik Politikalari, Siyasette Esitlik
Politikalari

Is Ahlaki ve Degerler Egitimi (Secmeli) 202
Is yerinde, ailede ve okulda, ahlak ve degerler egitiminin ilke ve ydntemlerini kavramak ve
uygulayabilmek. Ahlak ve ahlak egitimi, deger ve deger egitimi, is yerinde, okulda ve ailede
ahlak ve degerler egitimi, degerler egitiminde 6gretim yontemlerinin kullanilmasi.

Kadin ve Aile Hayat1 (Secmeli) 202
Toplumsal cinsiyet esitsizligini tarihsel perspektif icerisinde degerlendirmek. Kadina yonelik
siddetin toplumsal, siyasal, ekonomik sebeplerini anlamak. Toplumsal cinsiyet rollerinin egitim
kurumu i¢indeki etkilerini gézlemlemek. Modern toplumlardaki toplumsal cinsiyet rolleri ve
kaliplarini tanimlamak. Kadinin toplumdaki yerini, ailedeki gorevini ve pozisyonunu anlamak,
cevresel faktorlerin kadin lizerindeki etkisini saptamak ve aile kavramini agiklayarak toplum
icin 6nemini belirlemek.

ILYARIYIL TUA

Atatiirk ilkeleri Ve Inkilap Tarihi -1I 202
Siyasi alanda yapilan devrimler, Siyasi partiler ve ¢ok partili siyasi hayata ge¢is denemeleri ,
Hukuk alaninda yapilan devrimler,Toplumsal yasayisin diizenlenmesi ,Ekonomik alanda
yapilan yenilikler ,1923-1938 Doneminde Tiirk dis politikast ,Atatiirk sonras1 Tiirk dis



politikas1 ,Tiirk Devriminin Ilkeleri- Cumbhuriyetcilik ,Halkc¢ilik ,Laiklik ,Devrimcilik
,Devletgilik-Biitiinleyici ilkeler.

Tiirk Dili -IT 202
Ciimle bilgisi, kelime gruplari, climle ve climleyi meydana getiren unsurlar, ciimle tiirleri,
climle coziimlemeleri, climle inceleme Ornekleri, kompozisyon (kompozisyonda; konu,
diisiince ve ana diisiince, tema, hayal, paragraf), anlatim bi¢imleri, yaratici, kurgusal yazilar,
diisiince ve bilgi aktaran yazilar, resmi (formal) yazilar (tutanak, bildiri, rapor, is mektuplari,
0z gegmis), dil yanlislar1 (yazim ve noktalama isareti yanliglari, anlatim bozukluklari, sese
dayal1 yanliglar, konferans, bilimsel aragtirma.

Ingilizce- IT 202
Prepositions of Place, Was/Were — Had-Could, Past Simple — Linking Words, A / An / The —
Will, Prepositions of Movement, Adjectives and Adverbs — Quite / Very / Too, Revision for
the Visa, VISA, Comparisons, Be Going to- Will- Present Continuous, It Will Be / There Will
Be, Should / Shouldn’t, Can / Can’t / Could / Couldn’t, Present Perfect Tense, Revision for
the Final Examination

Kimya- I1 204
Kimyasal Kinetik, Kimyasal Denge, Asitler ve Bazlar, Tampon Cézeltiler, Sulu Cozeltilerde
Iyonik Denge, Coziiniirliikk Carpimi, Elementlerin Kimyasi, Cekirdek Kimyasi

Laboratuar Teknikleri- II 114
Duyusal Analiz Islemleri, Gravimetrik Analiz Islemleri, Titrimetrik Analiz Islemleri,
Enstriimental Analiz Islemleri, Yiizde Cozelti, Molar Cdzelti, Normal Cozelti, Ppm ve Ppb
Cozeltiler.

Temel Bilgisayar- 1T 112
MS-Windows’95/98/2000 veya Windows me isletim sisteminin kisa bir tekrari, tanitimi,
kullanim1 ve 6rnek uygulamalar, Power Point’97/2000 programinin tanitimi

Gida Katki Maddeleri ve Toksikoloji 214
Gida katki maddelerinin tanimi, Siiflandirilmasi, Koruyucu yasa ve organizasyonlari, Tiirk-
Gida katki maddeleri yonetmeligi, Antimikrobiyal katki maddeleri, Antioksidanlar, Renk
maddeleri, Tat-koku ajanlari, Kalorisiz ve diisiik kalorili tatlandiricilar, Stablizorler,
Emiilgatorler, Gida islemede kullanilan fosfatlar, Asitler ve bazlar, Keklesmeyi engelleyiciler,
Durultucular, Agarticilar, Gazlar ve propellantlar, Gidalarda yer alan dogal toksik maddeler.

Mesleki Matematik- I1 203
Hata Analizi, Lineer denklem sistemleri, Egri uydurma, Interpolasyon, Temel dizi islemleri,
Aritmetik ve geometrik dizi islemleri, Temel fonksiyonlar, Fonksiyon cesitleri, Ustel
fonksiyonlar, Logaritma.

Gida Kimyasi 213
Su (su ve buzun fiziksel 6zellikleri, su molekiiliiniin yapisi, su tipleri, su aktivitesi ve gidalarin
bozulmasi), proteinler (amino asitlerin &zellikleri ve reaksiyonlari, amino asitlerin
siniflandirilmasi, amino asitlerin nicel ve nitel tayini, proteinlerin yapisi, proteinlerin biyolojik
degeri, proteinlerin fizikokimyasal 6zellikleri, proteinlerin siniflandirilmasi, proteinlerin nicel
ve nitel tayini), lipitler (lipit ve yemeklik yaglarin tanim1 ve siniflandirilmasi, yag asitlerinin
yapist ve ozellikleri, lipitlerin kimyasal 6zellikleri, diiz zincirli ve aromatik yapil1 yag alkolleri,



yaglarin bozulmasin1i 6nlemede kullanilan antioksidanlar), mineral maddeler (minerallerin
siniflandirilmasi, minerallerin dogada ne sekilde bulundugu, minerallerin emilimi iizerine etki
eden faktorler), toksik mineraller.

Meslek Etigi (Secmeli) 202
Etik ve ahlak kavramlarini1 incelemek, Etik sistemlerini incelemek, Ahlakin olusumunda rol
oynayan faktorleri incelemek, Meslek etigini incelemek, Mesleki yozlasma ve meslek
hayatinda etik dist davraniglarin sonuglarini incelemek, Sosyal sorumluluk kavramini
incelemek

Cevre Koruma (Secmeli) 202
Cevre ve Insan Sagligi, cevre yonetmelik bilgisi konusuna deginilmekte ve risk analizi
calismasi ; atik depolama, kisisel koruma dnlemleri ve Uluslararas: Saglik ve Giivenlik ikazlari
ile Isci Saghig1 ve Is Giivenligi Yonetmeligi hakkinda bilgi verilmektedir.

Beden Egitimi -1I (Se¢meli) 202
Voleybol, Basketbol, masa tenisi, hentbol, badminton 6gretim yontemlerinin verilmesi. Spor
biliminin icerisinde yer alan kavramlarin Ogrenilmesi.
Resim -1I (Se¢meli) 202

Karakalem c¢aligmalari, perspektif ¢cizimleri, kursunkalem figiir deseni ve imgesel kompozisyon
calismalarindan sonra, kuru boya teknigi ile renk ¢emberi ve kuru boya ile natiirmord
caligsmalari ve ardindan takip eden giinlerde suluboya ile suluboyanin kivami, kullanis bigimleri
ve uygulamali kompozisyon ¢aligsmalari 6gretilir.

Is Sagh Giivenligi (Se¢meli) 202
Giivenlik kiiltlirti, kanunlarda is saglig1 ve giivenligi, ulusal ve uluslararasi1 kuruluslar, is
kazalar1 ve meslek hastaliklari, risk etmenleri

HI.YARIYIL TUA

Gida Mikrobiyolojisi -1 114
Gidalarda mikroorganizma gelisimini etkileyen faktorler, Gidalarda Mezofilik Aerobik Bakteri
Sayimi, Gidalarda Koliform Bakteri Sayimi, Gidalarda Enterococcus (Fekal Streptokok)
Sayimi, Gidalarda Maya ve Kiif Sayimi, Gidalarda Salmonella Aranmasi, Gidalarda
Staphylococcus aureus Sayimi, Gidalarda Clostridium perfiringens Sayimi, Gidalarda Bacillus
cereus Aranmasi, Gidalarda Listeria monoyctogenes Sayimi, Gidalarda Pseudomonas
aeruginosa Aranmasi, Cig Siitlerde Mikrobiyolojik Analizler, Siitte Mikrobiyolojik Analizler,
Siit Uriinlerinde Mikrobiyolojik Analizler, Sularda Indikatér Mikroorganizma Analizleri,
Sularda Patojen Mikroorganizma Analizleri.

Siit ve Uriinleri Analizleri-I 114
Siit olusumu ve bilesimi, Siitte kalite kriterleri ve platform testler, Siit ve Uriinlerinde Fiziksel
ve Kimyasal Analizler Icin Numune Alma, Siit ve Uriinlerinden Mikrobiyolojik Analiz I¢in
Numune Alma, Cig Siitlerde Duyusal Analizler, Koruyucu ve Nétralize Edici Madde Tayini,
Cig Siitlerde Kirlilik Testi, Siitte Antibiyotik ve Inhibitér Madde Aranmasi, Cig Siitte Asitlik
Tayini, Cig Siitte Yogunluk Tayini, Cig Siitte Kuru Madde Tayini, Cig Siitte Yag Tayini, Siitte
Ozgiil Agirhik Tayini, Siitte Protein Tayini, Siitlerde Homojenizasyon Kontrolii, Siitlerde Isil



Islem Kontrolii, Peynirde Duyusal Analizler, Peynirde Fiziksel Analizler, Peynirde Kimyasal
Analizler.

Et ve Uriinleri Analizleri-I 114
Taze Etlerin Duyusal Ozellikleri, Taze Etin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri, Dondurulmus Et
ve Uriinlerinin Duyusal Ozellikleri, Dondurulmus Et ve Uriinlerinin Fiziksel, Kimyasal
Ozellikleri, Kanatli Etlerinin Duyusal Ozellikleri, Kanatli Etlerinin Fiziksel ve Kimyasal
Ozellikleri, Su Uriinlerinin Duyusal Ozellikleri, Su Uriinlerinin Fiziksel ve Kimyasal
Ozellikleri.

Meyve-Sebze ve Uriinleri Analizleri-I 114
Taze Meyve-Sebzelerde Duyusal Analizler, Taze Meyve-Sebzelerde Suda Coziiniir Kuru
madde(Briks) Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Toplam Asitlik Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde
Seker Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Su Aktivitesi Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Askorbik
Asit Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Pestisit Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Nitrit Tayini,
Taze Meyve-Sebzelerde Agir Metal Tayini, Meyve Suyunda Duyusal Analizler, Meyve
Suyunda Fiziksel Analizler, Meyve Suyunda Kimyasal Analizler.

Tahil ve Uriinleri Analizleri-I 114
Tahillardan Numune Alma, Numune Hazirlama, Bugdayda Yabanci Madde Miktar1 Tayini,
Bugdayda Hektolitre Agirhigi Tayini, Bugdayda Bintane Agirligi Tayini, Bugdayda Tane Iriligi
Tayini, Bugdayda Tane Sertligi Tayini, Bugdayda Un Verimi Tayini, Bugdayda Nem Tayini,
Bugdayda Protein Tayini, Bugdayda Kiil Tayini, Bugdayda Nisasta Tayini, Bugdayda Diisme
Sayis1 Tayini, Bugdayda Sedimantasyon Degeri Tayini, Bugdayda Gluten Tayini, Bugdayda
Gluten indeks Degeri Tayini, Bugday Ununda Duyusal Analizler, Bugday Ununda Kimyasal
Analizler, Bugday Ununda Fizikokimyasal Analizler.

Fonksiyonel gidalar 202
Fonksiyonel gidalarin tanimlanmasi ve siniflandirilmasi, Uretim ve kullanim amaglarina gore
fonksiyonel gida gruplari, Saglik ve yasam stili ile iliskilendirilmis fonksiyonel gidalar,
Antioksidanlar ve antioksidanlarca zengin gidalar, Besinsel lif ve besinsel lif¢ce zengin gidalar,
Prebiyotikler ve Probiyotikler, Lipitler ve Lipitlerle iligkili fonksiyonel gidalar, Fonksiyonel
bilesen olarak vitamin ve mineraller, Fonksiyonel gidalardaki besin 06gelerinin
biyoyararliliklari, Fonksiyonel gidalar, gida giivenligi ve toksikolojisi, Fonksiyonel gida
giivenligi ve ilgili yasal diizenlemeler, Yeni iiriin tasarimlar1 ve beklenen yasal gelismeler

Arastirma Yontem ve Teknikleri (Secmeli) 202
Aragtirma Konularim1  Se¢me, Kaynak Arastirmast Yapma, Arastirma Sonuglarini
Degerlendirme, Arastirma Sonuglarini Rapor Haline Doniigtiirme, Sunuma Hazirlik Yapma,
Sunumu Yapma.

Yag Analizleri (Secmeli) 112
Bitkisel Yaglarda Duyusal Analizler, Bitkisel Yaglarda Kirilma Indeksi Tayini, Eterde
Coziinmeyen Yabanc1 Madde ile Kiil Tayini, Ugucu Madde Tayini, Serbest Yag Asitleri Tayini,
Bitkisel Yaglarda Asitlik Tayini, Peroksit Sayis1 Tayini, Iyot Sayis1 Tayini, Sabunlasma Sayis1
Tayini, Kreiss Testi, Mineral Yag Aranmas1 Tayini, Kat1 Yaglarda Duyusal Analizler, Kat1
Yaglarda Fiziksel Analizler, Kat1 Yaglarda Kimyasal Analizler.



Su Analizleri (Se¢meli) 112
Sularda Kimyasal Analizler i¢in Numune Alma, Sularda Mikrobiyolojik Analizler Igin
Numune Alma, Sularda Renk Analizi, Sularda pH Analizi, Sularda iletkenlik Analizi, Sularda
Bulaniklik Analizi, Sularda Sertlik Tayini, Sularda Klor Tayini, Sularda Amonyum Tayini,
Sularda Nitrat Tayini, Sularda Nitrit Tayini.

Gida Muhafaza-1 (Se¢cmeli) 202
Gida muhafazasinda temel ilkeler, Isil islemlerle gida muhafaza, Gidalarin kimyasal
koruyuculuklarla muhafazasi, Gidalarin sogutarak, dondurarak ve 1sinlayarak muhafazasi, Gida
muhafazasinda yeni teknolojiler.

Biyokimya (Secmeli) 202
Proteinler ve 6zellikleri, Karbonhidratlar ve 6zellikleri, Lipidler ve 6zellikleri, Enzimler ve
Ozellikleri, Vitaminler ve 6zellikleri, Hormonlar ve 6zellikleri.

Gida Isleme Tlkeleri (Secmeli) 202
Kuru temizleme yapmak, Yas temizleme yapmak, Siizme islemi yapmak, Coktliirme islemi
yapmak, Santrifiij iglemi yapmak, Eleme islemi yapmak, Damitma islemi yapmak,
Ekstraksiyon islemi yapmak, Ogiitmek, Pargalamak, Homojenizasyon yapmak, Stvilari
karistirmak, Katilar1 karigtirmak, Emiilsiyon yapmak, Kurutma islemi yapmak, Evaporasyon
islemi yapmak, Dondurma islemi yapmak, Sogutma islemi yapmak, Kristalizasyon islemi
yapmak, Ekstriizyon islemi yapmak, Haslama islemi yapmak, Pigirme islemi yapmak,
Termizasyon islemi yapmak, Pastorizasyon yapmak, Sterilizasyon yapmak, Asit fermantasyonu
yapmak, Alkol fermantasyonu yapmak, Depo kosullarini saglamak, Sogukta Depolamak,
Dondurarak Depolamak.

Gida isletme Yonetimi (Secmeli) 202
Planlama Yapmak, Orgiitleme Yapmak, Yoneltmek, Koordinasyon Saglamak, Denetim
Yapmak, Is Analizi Yapilmasimi Saglamak, Insan Kaynaklarin1 Planlamak, Isgdren Aday1
Bulmak, Isgéreni Secmek, Ise Alistirma(Oryantasyon) Egitimi Vermek, Isgoren Performansini
Degerleme, Isgdrenin Egitilmesini Saglamak, Kariyer Planlamasi Yapmak, Is Degerleme,
Ucretlendirmek, Uretimi Planlamak, Uretimin Gergeklesebilmesi i¢in Orgiitleme Yapmak,
Kapasite ve Stok Planlamasi, Hedef Pazari Belirlemek, Uriin Gelistirme, Fiyatlandirma
Politikalarin1  Belirlemek, Tutundurma Politikalarin1 Belirlemek, Dagitim Politikalarini
Belirlemek, Miisteri Iliskilerini Yonetmek, Gelir ve Gider Hesaplarin1 Yonetmek, Borg ve
Alacaklar1 Yonetmek, Varliklar1 Yonetmek, Kaynaklar: Yonetmek.

IV.YARIYIL TUA

Gida Mikrobiyolojisi -11 114
Cig Kirmizi Etlerde Mikrobiyolojik Analizler, Et Uriinlerinde Mikrobiyolojik Analizler,
Kanatli Etlerinde Mikrobiyolojik Analizler, Su Uriinlerinde Mikrobiyolojik Analizler, Taze
Meyve-Sebzelerde Mikrobiyolojik Analizler, Meyve-Sebze ve Uriinlerinde Mikrobiyolojik
Analizler, Ekmeklerde Mikrobiyolojik Analizler, Makarnalarda Mikrobiyolojik Analizler,
Biskiivilerde Mikrobiyolojik Analizler, Balda Indikatér Mikroorganizma Saymmi, Balda
Patojen Mikroorganizma Sayimi.



Siit ve Uriinleri Analizleri-1I 114
Yogurtlarin Duyusal Ozellikleri, Yogurtlarin Fiziksel Ozellikleri, Yogurdun Kimyasal
Ozellikleri, Kremada Duyusal Analizler, Kremada Kimyasal Analizler, Tereyaginda Duyusal
Analizler, Tereyaginda Kimyasal Analizler, Dondurmada Duyusal Analizler, Dondurmada
Fiziksel Analizler, Dondurmada Kimyasal Analizler.

Et ve Uriinleri Analizleri-II 114
Sucuklarda Duyusal Analizler, Sucugun Kimyasal Ozellikleri, Emiilsiyon Tipi Et Uriinlerinde
Duyusal Analizler, Emiilsiyon Tipi Et Uriinlerinin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri,
Pastirmanin Duyusal Ozellikleri, Pastirmanin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri, Kavurmanin
Duyusal Ozellikleri, Kavurmanin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri, Konserve Et Uriinlerinin
Duyusal Ozellikleri, Konserve Et Uriinlerinin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri

Meyve-Sebze ve Uriinleri Analizleri-IT 114
Kurutulmus Meyve-Sebzelerde Duyusal Analizler, Kurutulmus Meyve-Sebzelerde Fiziksel ve
Kimyasal Analizler, Konserve Uriinlerde Duyusal Analizler, Konservelerde Fiziksel Analizler,
Konserve Uriinlerde Kimyasal Analizler, Dondurulmus Uriinlerde Duyusal Analizler,
Dondurulmus Meyve Sebzelerde Kimyasal Analizler, Salgada Duyusal Analizler, Sal¢ada
Fiziksel Analizler, Salgada Kimyasal Analizler.

Tahil ve Uriinleri Analizleri-II 114
Hamurda Farinograf Analizleri, Hamurda Ekstensograf Analizleri, Hamurda Miksograf
Analizleri, Hamurda Alveograf Analizleri, Ekmeklerde Duyusal Analizler, Ekmeklerde
Kimyasal Analizler, Makarnalarda Duyusal Analizler, Makarnalarda Kimyasal Analizler,
Biskiivilerde Duyusal Analizler, Biskiivilerde Fiziksel Analizler, Biskiivilerde Kimyasal
Analizler.

Fermente Gidalar Teknolojisi 202
Fermantasyonun tanimi, fermantasyon mikroorganizmalari, fermantasyon kinetigi, alkol
fermantasyonu ve diger fermantasyonlar, distile alkollii ickiler teknolojisi, sarap teknolojisi,
bira teknolojisi, sirke teknolojisi, laktik asit fermentasyonlar1 ve teknolojileri, fermente
iriinlerde kalite analizleri.

Gida Mevzuati (Secmeli) 202
Gida mevzuatinin temel ilkeleri, Tiiketici haklari, Uluslararas1 ve ulusal standartlar, Codex
Alimentarius Komisyonu, Tiirkiye'de gida mevzuati ve gida kontrolii, ISO-9000 ve Tiirk
Standartlar1 Enstitiisii hakkinda bilgiler vermek.

Kalite Yonetim Sistemi ve Standartlar1 (Se¢meli) 202
Kalite Kavrami, Standart ve Standardizasyon, Standardin {iretim ve hizmet sektoriinde 6nemi,
Yonetim kalitesi ve standartlari, Cevre standartlari, Kalite yonetim sistemi modelleri, Stratejik
yonetim, Yonetime katilma, Siire¢ yoOnetim sistemi, Kaynak yonetimi sistemi, Efgm
miikemmellik modeli, Uretimde kalite kontrolii, Muayene ve &rnekleme, Toplam Kalite
Kontrol, Kontrol Diyagramlari

Bal ve Sekerli Uriinlerin Analizleri (Secmeli) 112
Balda iletkenlik Tayini, Balda Renk Tayini, Nem Tayini, Toplam Asitlik Tayini, Kiil Tayini,
Diastaz Sayis1 Tayini, Hidroksimetil Furfural (Hmf) Analizi, Balda Invert Seker Tayini, Balda
Sakkaroz Tayini, Duyusal Analizler, Fiziksel Analizler, Kimyasal Analizler.



Gida Endiistrisi Makineleri (Se¢cmeli) 202
Hammadde hazirlik makineleri, Tartma ve 6lgme aletleri, Tagima ve iletim diizenleri, Ayirma
makineleri, Temizlik ekipmanlari, Elekler, Karistirma makineleri, Boyut kiigiiltme makineleri,
Degirmenler, Filtrasyon sistemleri, Isil islem makine ve ekipmanlari, Kurutucular,
Evaporatorler, Deaeratorler Ambalaj ve ambalajlama sistemleri, Aseptik ambalajlama.

Gida Muhafaza-II (Se¢cmeli) 202
Gida muhafazasinda kullanilan yontemler, Hayvansal iirlinlerde muhafaza yontemleri, Bitkisel
iiriinlerde muhafaza yontemleri, Diger gidalarda muhafaza yontemleri, Paketleme ve depolama.



