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GIDA KALITE KONTROLU VE ANALIiZi PROGRAMI
DERS iCERIKLERI
I.YARIYIL TUA
Atatiirk Tlkeleri Ve Inkilap Tarihi -1 202

Kavramlar, tanimlar, ders yontemleri ve kaynaklarin tanimi, Sanayi Devrimi ve Fransiz
Devrimi ,Osmanli Devleti’nin Dagilisi (XIX. Yiizyil) ,Tanzimat ve Islahat Fermani, 1. ve II.
Mesrutiyet, Trablusgarp ve Balkan Savaslari ,I. Diinya Savasi ,Mondros Ateskes Antlagmasi,
Wilson Ilkeleri, Paris Konferans1 ,M. Kemal’in Samsun’a Cikis1 ve Anadolu’daki Durum
,Amasya Genelgesi, Ulusal Kongreler, Mebusan Meclisinin Ag¢ilis1 ,TBMM nin Kurulusu ve
I¢ Isyanlar , Teskilat-1 Esasi Kanunu, Diizenli Ordunun Kurulusu ,I. Inénii, II. inénii, Kiitahya-
Eskigehir, Sakarya Meydan Muharebesi ve Biiyilk Taarruz ,Kurtulus Savasi sirasindaki
antlasmalar, Lozan Antlasmasi ,Saltanatin Kaldirilmasi.

Tiirk Dili -1 202
Dilin Tanimi, 6zellikleri,dil-ulus,dil-diisiince ve dil-kiiltiir iliskisi.Yerytiziindeki diller, Tiirk
dilinin bu diller arasindaki yeri ve tarihsel gelisimi,Atatiirk'in dil devrimi, dil anlayisi, dil
caligmalari., Tlrk dilinin ses oOzellikleri, ses olaylar1 Yazim kurallari ve uygulamasi,
Noktalama isaretleri ve uygulamasi, Sozciik bilgisi, kok-ek ve govde, yapim ekleri, ¢cekim
ekleri, sozciik tiiretme yollari.

Ingilizce -1 202
Proficiency Exam, Subject Pronouns- The Verb “to be” — Indefinite Article A/An, Have got-
Can, Plurals- this/ these- that/ those- some/ any- a/ an- Prep. of place, Subject/ Object
Personal Pronouns- Possessives/, The Possessive Case who/ whose-The imperative-Present
Simple, Adverbs of Frequency, Prepositions of Time; at, on, in, Questions- Irregular
Plurals,VISA, Present Continuous, Present Simple,Plurals — Countable / Uncountable Nouns-
How much / How many — A few / A little — Some / any,Revision for the Final Examination

Kimya 203
Madde, elementler, bilesikler, karistmlar. Olgme ve mol kavrami, Kimyasal formiillerin
bulunmasi, Cdzeltiler, Atomun yapist ve atom teorileri, Kimyasal reaksiyonlar; Reaksiyon
stokiyometrisinden yararlanma, Reaksiyon stokiyometrisi-kimyasal hesaplamalar, Gazlar ve
gazlarin Ozellikleri, Gaz stokyometrisinden yararlanma Gaz kanunlari, Sivi maddeler, sivi
yapisi, Kati maddeler, Kat1 yapilar. Kimyasal Kinetik, Kimyasal Denge, Asitler ve Bazlar,
Tampon Cozeltiler, Sulu Cozeltilerde Iyonik Denge, Coziiniirliik Carpimi, Elementlerin
Kimyasi, Cekirdek Kimyasi



Laboratuvar Teknikleri 204
Kisisel Giivenlik Onlemleri, Laboratuvar Genel Giivenlik Onlemleri, Kimyasal Maddelerle
Giivenli Calisma, Analiz Oncesi Hazirliklar, Analiz Sonrasi Islemler, Duyusal Analiz
Islemleri, Gravimetrik Analiz Islemleri, Titrimetrik Analiz Islemleri, Enstriimental Analiz
Islemleri, Yiizde Cozelti, Molar Cozelti, Normal Cézelti, Ppm ve Ppb Cozeltiler.

Mikrobiyoloji 204
Mikrobiyolojinin Genel Tanimi, Bakteriler, Mayalar, Kiifler, Aseptik Caligma Teknigi,
Mikroskopta Inceleme.

Mesleki Matematik 203
Kiimeler, Sayilar, Ondalik Kesirler, Karmasik sayilarin karmagik diizlem ile ilgili temel
islemleri, Karmasik sayilarin kutupsal koordinatlari ile ilgili temel islemleri, Cebirsel
Islemler, Polinom ve &zdeslikler, Oran ve Oranti, Denklemler, Esitsizlikler. Temel dizi
islemleri, Aritmetik ve geometrik dizi islemleri, Temel fonksiyonlar, Fonksiyon cesitleri,
Ustel fonksiyonlar, Logaritma.

Hijyen ve Sanitasyon 204
Kisisel Hijyen, Kisisel Temizlik Kurallari, Isletmelerde Tuvaletler ve El Yikama Alanlari,
Periyodik Saglik Kontrolleri, Isletme Giris ve Cikislari, Temizlik Malzemeleri, Gida
Isletmelerinde Temizlik ve Dezenfeksiyon.

Diyet ve fonksiyonel gidalar 202
Fonksiyonel gidalarin tanimlanmasi ve siniflandiriimasi, Uretim ve kullamim amaglarina gére
fonksiyonel gida gruplari, Saglik ve yasam stili ile iligkilendirilmis fonksiyonel gidalar,
Antioksidanlar ve antioksidanlarca zengin gidalar, Besinsel lif ve besinsel lifce zengin gidalar,
Prebiyotikler ve Probiyotikler, Lipitler ve Lipitlerle iliskili fonksiyonel gidalar, Fonksiyonel
bilesen olarak vitamin ve mineraller, Fonksiyonel gidalardaki besin 06gelerinin
biyoyararliliklari, Fonksiyonel gidalar, gida giivenligi ve toksikolojisi, Fonksiyonel gida
giivenligi ve ilgili yasal diizenlemeler, Yeni {iriin tasarimlar1 ve beklenen yasal gelismeler

Gida Biyoteknolojisi (Secmeli) 202
Biyoteknolojinin konusu ve énemi, biyoteknolojinin ilgili oldugu alanlar, gida biyoteknolojisi
acisindan 6nemli bakteriler ve 6zellikleri, gida biyoteknolojisi acisindan dnemli maya tiirleri
ve Ozellikleri, gida biyoteknolojisi agisindan Onemli kiifler ve Ozellikleri, Diinya’da ve
Tiirkiye’de biyoteknolojinin gelisimi, bugiinkii durumu ve gelisme potansiyeli, hayvansal gida
iretiminde biyoteknoloji, bitkisel gida {retiminde biyoteknoloji, gidalar ve genetigi
degistirilmis organizmalar, enzim teknolojisi, gida analizleri ve biyoteknoloji.

Ik Yardim (Secmeli) 202
[k yardimin temel uygulamalari, Birinci ve ikinci degerlendirme, Yetigkinlerde temel yasam
destegi, Cocuklarda ve bebeklerde temel yasam destegi, Solunum yolu tikanikliginda ilk
yardim, D1s ve i¢ kanamalar, Yara ve yara ¢esitleri, kirik ve ¢ikiklarda ilk yardim, Acil bakim
gerektiren hastaliklarda ilk yardim, Zehirlenmeler, sicak ¢arpmasi, yanik ve donmalar, Acil
tastma teknikleri, Kisa mesafede hizli tasima teknikleri, Sedye olusturarak hasta veya
yaralilar1 tagima.



Isaret Dili (Segmeli) 202
Isitme engelli bireylerin kullandig1 isaret dilini 6grenmek, O0gretmek ve sosyal yasam
icerisinde gerektiginde bu dili kullanma becerisi kazandirmak.

Beden Egitimi -1 (Secmeli) 202
Saglikli viicut gelisimi ve bunun siirdiiriilmesi i¢in basketbol, voleybol ve futbol takimlarinda
oynamak suretiyle 6grencilerde takim anlayis1 kazandirilmakta, spor kurallarinin 6gretilmesi

Resim -1 (Se¢meli) 20 2
Serbest resim ¢aligmalar1 yapilmaktadir.

Tiyatro -1 (Se¢cmeli) 20 2
Tiyatro tamim ve tarihge, Tiyatro ¢esitleri,Oyunculuk, Toplu Oyunculuk, Hareket, Ses-Nefes ve
Konusma, Dans, Tiyatro Kuramlari, Dramaturgi.

Toplumsal Cinsiyet Esitligi (Secmeli) 20 2
Toplumsal Cinsiyet Nedir? Toplumsal Cinsiyet Esitsizliklerine Farkli Yaklasimlar: Liberal
Yaklasim, Marksist Yaklasim ve Post Modernist Yaklasim, Feminist Yaklasimlar: Esitlikci
Feminizm, Sosyalist Feminizm, Radikal Feminizm, Diinyada Ve Tiirkiye’de Toplumsal
Cinsiyet Esitsizliklerinin Goriiniimii: Uretimde Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi, Egitimde
Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi, Ailede Toplumsal Cinsiyet Esitsizligi, Siyasette Toplumsal
Cinsiyet Esitsizligi, Diinyada Ve Tiirkiye’de Toplumsal Cinsiyet Esitligi Politikalari: Calisma
Yasamindaki Esitlik Politikalari, Egitimde Ve Ailede Esitlik Politikalari, Siyasette Esitlik
Politikalar1

Is Ahlaki ve Degerler Egitimi (Secmeli) 202
Is yerinde, ailede ve okulda, ahlak ve degerler egitiminin ilke ve yontemlerini kavramak ve
uygulayabilmek. Ahlak ve ahlak egitimi, deger ve deger egitimi, is yerinde, okulda ve ailede
ahlak ve degerler egitimi, degerler egitiminde 6gretim yontemlerinin kullanilmasi.

Kadin ve Aile Hayat1 (Secmeli) 202
Toplumsal cinsiyet esitsizligini tarihsel perspektif icerisinde degerlendirmek. Kadina yonelik
siddetin toplumsal, siyasal, ekonomik sebeplerini anlamak. Toplumsal cinsiyet rollerinin
egitim kurumu i¢indeki etkilerini gézlemlemek. Modern toplumlardaki toplumsal cinsiyet
rolleri ve kaliplarin1 tanimlamak. Kadinin toplumdaki yerini, ailedeki gorevini ve
pozisyonunu anlamak, cevresel faktorlerin kadin iizerindeki etkisini saptamak ve aile
kavramini aciklayarak toplum i¢in 6nemini belirlemek.



ILYARIYIL TUA

Atatiirk Ilkeleri Ve Inkilap Tarihi -11 202
Siyasi alanda yapilan devrimler ,Siyasi partiler ve ¢ok partili siyasi hayata gecis denemeleri
,Hukuk alaninda yapilan devrimler,Toplumsal yasayisin diizenlenmesi ,Ekonomik alanda
yapilan yenilikler ,1923-1938 Doneminde Tiirk dis politikast ,Atatlirk sonrast Tiirk dis
politikas1 ,Tiirk Devriminin ilkeleri- Cumbhuriyetcilik ,Halk¢ilik ,Laiklik ,Devrimcilik
,Devlet¢ilik-Biitiinleyici ilkeler.

Tiirk Dili -11 202
Sozciik ve anlami, anlamlar1 yoniinden sozciikler, sozciiklerin gergek, yan ve mecaz
anlamlari, deyimler, ikilemeler, terimler,Dil yanliglar1 (s6zciiglin yapisi ve anlamiyla ilgili
yanliglar), Tiirk dilinin ciimle yapisi, ciimle 6geleri, climle ¢oziimlemeleri. ,Dil yanliglart
(6zne, timleg ve yiiklem eksikliginden kaynaklanan yanliglar). ,Yazili anlatim tiirleri: a) Olay
yazilar1 (6yki, roman Ornekleri) b) Diisiince yazilar1 (makale, deneme, fikra 6rnekleri) c)
Duygu yazilar1 (siir ornekleri),Teblig, tutanak, rapor oOrnekleri, Dilekc¢e, is mektubu ve
ozgeemis Ornekleri, Tartisma ve ¢esitleri (Genglik sorunlari, sevgi ve hosgériiniin 6nemi,
iilkemizde egitim 6gretim, medyanin etkileri, insan haklari, ¢evre sorunlari, ¢agdaslasma,
laiklik, demokrasi, diisiince 6zgiirliigii vb. konularda tartisma yapilip sozlii kompozisyon
yanliglar1 diizeltilecek).

Ingilizce- 11 202
Prepositions of Place, Was/Were — Had-Could, Past Simple — Linking Words, A/ An/ The —
Will, Prepositions of Movement, Adjectives and Adverbs — Quite / Very / Too, Revision for
the Visa, VISA, Comparisons, Be Going to- Will- Present Continuous, It Will Be / There Will
Be, Should / Shouldn’t, Can / Can’t / Could / Couldn’t, Present Perfect Tense, Revision for
the Final Examination

Gida Katki Maddeleri ve Toksikoloji 204
Gida katki maddelerinin tanimi, Siiflandirilmasi, Koruyucu yasa ve organizasyonlari, Tiirk-
Gida katki maddeleri yonetmeligi, Antimikrobiyal katki maddeleri, Antioksidanlar, Renk
maddeleri, Tat-koku ajanlari, Kalorisiz ve diisiik kalorili tatlandiricilar, Stablizorler,
Emiilgatorler, Gida islemede kullanilan fosfatlar, Asitler ve bazlar, Keklesmeyi engelleyiciler,
Durultucular, Agarticilar, Gazlar ve propellantlar, Gidalarda yer alan dogal toksik maddeler.

Gida Kimyasi 204
Su (su ve buzun fiziksel 6zellikleri, su molekiiliiniin yapisi, su tipleri, su aktivitesi ve gidalarin
bozulmasi), proteinler (amino asitlerin Ozellikleri ve reaksiyonlari, amino asitlerin
siiflandirilmasi, amino asitlerin nicel ve nitel tayini, proteinlerin yapisi, proteinlerin biyolojik
degeri, proteinlerin fizikokimyasal 6zellikleri, proteinlerin siniflandirilmasi, proteinlerin nicel
ve nitel tayini), lipitler (lipit ve yemeklik yaglarin tanimi ve siniflandirilmasi, yag asitlerinin
yapisit ve Ozellikleri, lipitlerin kimyasal o6zellikleri, diiz zincirli ve aromatik yapili yag
alkolleri, yaglarin bozulmasini Onlemede kullanilan antioksidanlar), mineral maddeler
(minerallerin smiflandirilmasi, minerallerin dogada ne sekilde bulundugu, minerallerin
emilimi tizerine etki eden faktorler), toksik mineraller.



Temel Bilgisayar ' 202
Bilgisayarin tarihgesi ve genel yapisi, Isletim Sistemleri (Windows, DOS ), word, excel,
powerpoint

Gida Mikrobiyolojisi -1 204
Gidalarda mikroorganizma gelisimini etkileyen faktorler, Gidalarda Mezofilik Aerobik
Bakteri Sayimi, Gidalarda Koliform Bakteri Sayimi, Gidalarda Enterococcus (Fekal
Streptokok) Sayimmi, Gidalarda Maya ve Kif Sayimi, Gidalarda Salmonella Aranmasi,
Gidalarda Staphylococcus aureus Sayimi, Gidalarda Clostridium perfiringens Sayimi,
Gidalarda Bacillus cereus Aranmasi, Gidalarda Listeria monoyctogenes Sayimi, Gidalarda
Pseudomonas aeruginosa Aranmasi, Cig Siitlerde Mikrobiyolojik Analizler, Siitte
Mikrobiyolojik Analizler, Siit Uriinlerinde Mikrobiyolojik Analizler, Sularda indikator
Mikroorganizma Analizleri, Sularda Patojen Mikroorganizma Analizleri.

Siit ve Uriinleri Analizleri-1 203
Siit olusumu ve bilesimi, Siitte kalite kriterleri ve platform testler, Siit ve Uriinlerinde Fiziksel
ve Kimyasal Analizler i¢in Numune Alma, Siit ve Uriinlerinden Mikrobiyolojik Analiz igin
Numune Alma, Cig Siitlerde Duyusal Analizler, Koruyucu ve Nétralize Edici Madde Tayini,
Cig Siitlerde Kirlilik Testi, Siitte Antibiyotik ve Inhibitor Madde Aranmasi, Cig Siitte Asitlik
Tayini, Cig Siitte Yogunluk Tayini, Cig Siitte Kuru Madde Tayini, Cig Siitte Yag Tayini,
Siitte Ozgiil Agirhk Tayini, Siitte Protein Tayini, Siitlerde Homojenizasyon Kontrolii,
Siitlerde Isil Islem Kontrolii, Peynirde Duyusal Analizler, Peynirde Fiziksel Analizler,
Peynirde Kimyasal Analizler.

Et ve Uriinleri Analizleri-1 203
Taze Etlerin Duyusal Ozellikleri, Taze Etin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri, Dondurulmus Et
ve Uriinlerinin Duyusal Ozellikleri, Dondurulmus Et ve Uriinlerinin Fiziksel, Kimyasal
Ozellikleri, Kanatli Etlerinin Duyusal Ozellikleri, Kanatli Etlerinin Fiziksel ve Kimyasal
Ozellikleri, Su Uriinlerinin Duyusal Ozellikleri, Su Uriinlerinin Fiziksel ve Kimyasal
Ozellikleri.

Meslek Etigi 202
Etik ve ahlak kavramlarini incelemek, Etik sistemlerini incelemek, Ahlakin olusumunda rol
oynayan faktorleri incelemek, Meslek etigini incelemek, Mesleki yozlasma ve meslek
hayatinda etik dist davraniglarin  sonuglarini incelemek, Sosyal sorumluluk kavramini
incelemek

Cevre Koruma (Se¢meli) 202
Cevre ve Insan Saghgi, cevre yonetmelik bilgisi konusuna deginilmekte ve risk analizi
caligmast ; atik depolama, kisisel koruma onlemleri ve Uluslararast Saglik ve Gilivenlik
Ikazlar ile Isci Saghgi ve Is Giivenligi Yénetmeligi hakkinda bilgi verilmektedir.

Bal ve Sekerli Uriinlerin Analizleri (Secmeli) 202
Balda Iletkenlik Tayini, Balda Renk Tayini, Nem Tayini, Toplam Asitlik Tayini, Kiil Tayini,
Diastaz Sayis1 Tayini, Hidroksimetil Furfural (Hmf) Analizi, Balda invert Seker Tayini, Balda
Sakkaroz Tayini, Duyusal Analizler, Fiziksel Analizler, Kimyasal Analizler.

Beden Egitimi -11 (Se¢meli) 202
Saglikl1 viicut gelisimi ve bunun siirdiiriilmesi i¢in basketbol, voleybol ve futbol takimlarinda



oynamak suretiyle 6grencilerde takim anlayis1 kazandirilmakta, spor kurallar1 6gretilmektedir.

Resim -II (Se¢meli) 202
Serbest resim ¢alismalar1 yapilmaktadir

Tiyatro -II (Se¢meli) 202
Tiyatro tamim ve tarihge, Tiyatro ¢esitleri,Oyunculuk, Toplu Oyunculuk, Hareket, Ses-Nefes ve
Konusma, Dans, Tiyatro Kuramlari, Dramaturgi.

HLYARIYIL TUA

Gida Mikrobiyolojisi-11 204
Gida toksikasyon ve infeksiyonlarina neden olan mikroorganizmalar, Cig Kirmizi Etlerde
Mikrobiyolojik Analizler, Et Uriinlerinde Mikrobiyolojik Analizler, Kanatli Etlerinde
Mikrobiyolojik Analizler, Su Uriinlerinde Mikrobiyolojik Analizler, Taze Meyve-Sebzelerde
Mikrobiyolojik ~ Analizler, Meyve-Sebze ve Uriinlerinde Mikrobiyolojik Analizler,
Ekmeklerde Mikrobiyolojik Analizler, Makarnalarda Mikrobiyolojik Analizler, Biskiivilerde
Mikrobiyolojik Analizler, Balda Indikatsr Mikroorganizma Saymmi, Balda Patojen
Mikroorganizma Sayimi.

Siit ve Uriinleri Analizleri-11 203
Yogurtlarin Duyusal Ozellikleri, Yogurtlarin Fiziksel Ozellikleri, Yogurdun Kimyasal
Ozellikleri, Kremada Duyusal Analizler, Kremada Kimyasal Analizler, Tereyaginda Duyusal
Analizler, Tereyaginda Kimyasal Analizler, Dondurmada Duyusal Analizler, Dondurmada
Fiziksel Analizler, Dondurmada Kimyasal Analizler.

Et ve Uriinleri Analizleri-I1 203
Sucuklarda Duyusal Analizler, Sucugun Kimyasal Ozellikleri, Emiilsiyon Tipi Et Uriinlerinde
Duyusal Analizler, Emiilsiyon Tipi Et Uriinlerinin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri,
Pastirmanin Duyusal Ozellikleri, Pastirmanin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri, Kavurmanin
Duyusal Ozellikleri, Kavurmanin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri, Konserve Et Uriinlerinin
Duyusal Ozellikleri, Konserve Et Uriinlerinin Fiziksel ve Kimyasal Ozellikleri.

Meyve-Sebze ve Uriinleri Analizleri 204
Taze Meyve-Sebzelerde Duyusal Analizler, Taze Meyve-Sebzelerde Suda Coziinir Kuru
madde(Briks) Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Toplam Asitlik Tayini, Taze Meyve-
Sebzelerde Seker Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Su Aktivitesi Tayini, Taze Meyve-
Sebzelerde Askorbik Asit Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Pestisit Tayini, Taze Meyve-
Sebzelerde Nitrit Tayini, Taze Meyve-Sebzelerde Agir Metal Tayini, Meyve Suyunda
Duyusal Analizler, Meyve Suyunda Fiziksel Analizler, Meyve Suyunda Kimyasal Analizler.
Sal¢ada fiziksel analizler.



Tahil ve Uriinleri Analizleri 204
Tahillardan Numune Alma, Numune Hazirlama, Bugdayda Yabanci Madde Miktar1 Tayini,
Bugdayda Hektolitre Agirligi Tayini, Bugdayda Bintane Agirligi Tayini, Bugdayda Tane
Iriligi Tayini, Bugdayda Tane Sertligi Tayini, Bugdayda Un Verimi Tayini, Bugdayda Nem
Tayini, Bugdayda Protein Tayini, Bugdayda Kiil Tayini, Bugdayda Nisasta Tayini, Bugdayda
Diisme Sayis1 Tayini, Bugdayda Sedimantasyon Degeri Tayini, Bugdayda Gluten Tayini,
Bugdayda Gluten indeks Degeri Tayini, Bugday Ununda Duyusal Analizler, Bugday Ununda
Kimyasal Analizler, Bugday Ununda Fizikokimyasal Analizler. Hamurda Farinograf
Analizleri, Hamurda Ekstensograf Analizleri, Hamurda Miksograf Analizleri, Hamurda
Alveograf Analizleri, Ekmeklerde Duyusal Analizler, Ekmeklerde Kimyasal Analizler,
Makarnalarda Duyusal Analizler, Makarnalarda Kimyasal Analizler, Biskiivilerde Duyusal
Analizler, Biskiivilerde Fiziksel Analizler, Biskiivilerde Kimyasal Analizler.

Gida Sektoriinde Is Saghg ve Giivenligi 202
Is saglig1 ve giivenligi tarihgesi ve amaglari, is saglig1 ve giivenligine ait tanimlar, giivenlik
kiiltiirti, saglhig: tehdit eden tehlikeler, yangin ve alinmasi gereken onlemler, elektrikle yapilan
caligmalarda is saglig1 giivenligi uygulamalari, is kazalar1 ve uygulanacak hukuki islemler,
meslek hastaliklari, gida sektoriinde meydana gelen kazalarin ana nedenleri, gida sektoriine
ozel riskler ve alinmasi gereken 6nlemler

Gida Muhafaza 202
Gida muhafazasinda temel ilkeler, Isil islemlerle gida muhafaza, Gidalarin kimyasal
koruyuculuklarla muhafazasi, Gidalarin sogutarak, dondurarak ve isinlayarak muhafazasi,
Gida muhafazasinda yeni teknolojiler.

Fermente Gidalar Teknolojisi (Secmeli) 202
Fermantasyonun tanimi, fermantasyon mikroorganizmalari, fermantasyon kinetigi, alkol
fermantasyonu ve diger fermantasyonlar, distile alkollii i¢kiler teknolojisi, sarap teknolojisi,
bira teknolojisi, sirke teknolojisi, laktik asit fermentasyonlari ve teknolojileri, fermente
iiriinlerde kalite analizleri.

Yag Analizleri (Se¢meli) 202
Bitkisel Yaglarda Duyusal Analizler, Bitkisel Yaglarda Kirilma Indeksi Tayini, Eterde
Coziinmeyen Yabanci Madde ile Kiil Tayini, Ugucu Madde Tayini, Serbest Yag Asitleri
Tayini, Bitkisel Yaglarda Asitlik Tayini, Peroksit Sayis1 Tayini, Iyot Sayis1 Tayini,
Sabunlasma Sayis1 Tayini, Kreiss Testi, Mineral Yag Aranmasi Tayini, Kati Yaglarda
Duyusal Analizler, Kat1 Yaglarda Fiziksel Analizler, Kat1 Yaglarda Kimyasal Analizler.

Gida Mevzuati (Secmeli) 202
Gida mevzuatinin temel ilkeleri, Tiiketici haklari, Uluslararas1 ve ulusal standartlar, Codex
Alimentarius Komisyonu, Tiirkiye'de gida mevzuati ve gida kontrolii, ISO-9000 ve Tiirk
Standartlar1 Enstitiisii hakkinda bilgiler vermek.

Kalite Yonetim Sistemi ve Standartlar1 (Se¢meli) 202
Kalite Kavrami, Standart ve Standardizasyon, Standardin iiretim ve hizmet sektoriinde 6nemi,
Y Onetim kalitesi ve standartlari, Cevre standartlari, Kalite yonetim sistemi modelleri, Stratejik
yonetim, YoOnetime katilma, Siire¢ yOnetim sistemi, Kaynak yonetimi sistemi, Efgm
miikemmellik modeli, Uretimde kalite kontrolii, Muayene ve &rnekleme, Toplam Kalite
Kontrol, Kontrol Diyagramlari



Arastirma Yontem ve Teknikleri (Se¢cmeli) 202
Arastirma Konularmi Se¢me, Kaynak Arastirmasi Yapma, Arastirma Sonuglarini
Degerlendirme, Arastirma Sonuglarint Rapor Haline Doniistiirme, Sunuma Hazirlik Yapma,
Sunumu Yapma.

Gida Uretim Teknolojileri ve Kalite (Secmeli) 202
Meyve-sebze iiriinleri, tahil tirlinleri, et liriinleri ve 6zel gida {riinleri liretim teknolojileri ve
bu proseslerde kritik kontrol noktalari, Siit iiriinleri, yag, alkollii ve alkolsiiz igecek iiretim
teknolojileri ve bu proseslerde kritik kontrol noktalari

Gida Endiistrisi Makineleri (Se¢meli) 202
Hammadde hazirlik makineleri, Tartma ve dlgme aletleri, Tagima ve iletim diizenleri, Ayirma
makineleri, Temizlik ekipmanlari, Elekler, Karistirma makineleri, Boyut kiiciiltme makineleri,
Degirmenler, Filtrasyon sistemleri, Isil islem makine ve ekipmanlari, Kurutucular,
Evaporatorler,Deaeratorler Ambalaj ve ambalajlama sistemleri, Aseptik ambalajlama.



